SAMQCcCA

KAFFEEROSTEREI « CAFE ¢ DELI

= mit Fisch = mit Huhn f:¥) = mit Rind

(5y) = mit Schwein @ = vegetarisch

Eine Auflistung der deklarationspflichtigen Zusatzstoffe/Allergene
liegt an der Kasse fur Sie zur Einsicht bereit.



Kaffee D

Café creme € 2,80

Espresso € 2,20

Espresso doppio € 3,40
Espresso macchiato € 2,90
Cappuccino € 3,20

Latte macchiato € 3,40
Milchkaffee € 3,40

Alle Kaffees konnen auf Wunsch mit Hafermilch zubereitet werden.

=

Heif3e Schokolade @

Trinkschokolade € 3,00
Trinkschokolade mit Sahne € 3,50

Alle Trinkschokoladen konnen auf Wunsch mit Hafermilch
zubereitet werden.

Tee G

Teahouse Exclusives pro Tasse € 2,60

* Darjeeling - schwarzer Tee
* Earl Grey - aromatisierter schwarzer Tee

e Green Tea - griner Tee

Herbs + Honey - Krauter mit Honig

Peppermint - Pfefferminze

Rooibos Vanilla - Rotbusch Vanille

Summerfruits - Fruchte



[GT=1
=h

Alkoholfreie Getranke _

fritz-kola 0,201 € 2,40

fritz-kola zuckerfrei 0,201 € 2,40

Bionade Holunder 0,331 € 3,00

Bionade schwarze Johannisbeere 0,331 € 3,00

Liitts Landlust Rhabarber 0,331 € 2,90

Lutts Landlust Rote Frichte (Kirsche) 0,331 € 2,90
Lutts Landlust Schone Helene (Birne) 0,331 € 2,90
Lutts Landlust Johanna (rote Johannisbeere) 0,331 € 2,90
Lutts Landlust Streuobst-Apfel 0,331 € 2,90

Lutts Landlust Stachel-Bar (Stachelbeere) 0,331 € 2,90
Mineralwasser still 0,251 € 2,20

Mineralwasser medium 0,25 € 2,20

Mineralwasser sprudel 0,251 € 2,20

Mineralwasser still 0,751 € 5,90

Mineralwassser medium 0,751 € 5,90

Mineralwasser sprudel 0,751 € 5,90




Weine é@

Erzeuger: Lebenshilfe Bad Durkheim

Grauburgunder trocken 0,201 € 5,40
Dornfelder trocken 0,201 € 5,40
Prosecco 0,201 € 5,40

Bier é@

Pott's Landbier hell 0,331 € 2,90

Pott's alkoholfrei 0,331 € 2,90

Pott's Radler 0,331 € 2,90

Pott's Radler alkoholfrei 0,331 € 2,90
Pott's Weizenbier 0,331 € 2,90

Pott's Weizenbier alkoholfrei 0,331 € 2,90




Fruhstuck mﬁf@ﬁ

Kinder bis 3 Jahre sind herzlich eingeladen!
Kinder von 4 bis 10 Jahre zahlen bei uns € 8,90

GrofRes Fruhstucksbuffet € 19,90
taglich von 9.00 bis 11.30 Uhr

Reichhaltiges Friuhstucksbuffet mit Filterkaffee, frisch gebackenem
Brot und frischen Brotchen vom Backer, Croissants, Pancakes,
Butter, Margarine, Marmelade, Kase, Wurst, Fisch, Honig, frischem
Obst und Obstsalat, frischem Gemiise, gekochten Eiern, Riihrei,
Bacon, verschiedenen Salaten, Antipasti, Dips, unterschiedlichen
Sorten Joghurt und Pudding, Misli sowie Wasser und Saften.




Tagesgericht 10

Unser aktuelles Tagesgericht finden Sie auf der Tafel.

Suppe —

Hausgemachte Tomatensuppe € 5,50
Auf Wunsch ist das Brotchen glutenfrei erhaltlich.

Kartoffelpuffer

Hausgemachte Hausgemachte
Kartoffelpuffer mit @ Kartoffelpuffer mit

Apfelmus Raucherlachs und
€ 7,90 Krauterschmand
€ 8,90

Diese Gerichte sind ab 12.00 Uhr erhaltlich.



Kesselhausburger Rind € 8,90
Rindfleisch mit frischem Salat, Zwiebeln, Tomaten, Gurken und
einer herzhaften Sofde. Wahlweise als Cheeseburger.

Kesselhausburger Hahnchen € 8,90
Hahnchenbrustfilet mit frischem Salat, Zwiebeln, Tomaten, Gurken
und einer herzhaften SofRe. Wahlweise als Cheeseburger.

Kesselhausburger vegetarisch € 8,90
Zwei Gemuse-Bratlinge mit frischem Salat, Zwiebeln, Tomaten,
Gurken und einer herzhaften Sofde. Wahlweise als Cheeseburger.

Diese Gerichte sind ab 12.00 Uhr erhaltlich.



Manti

Manti € 8,90

Turkische Nudeltaschen mit Hackfleischfiillung und
kalter Joghurt-Paprika-Sof3e.

Dieses Gericht ist ab 12.00 Uhr erhaltlich.

Direkt nebenan finden Sie unser:

BLUMENWERK

Floristik der Lebenshilfe fiir die Grafschaift




Salatteller @

Samocca-Salatteller € 11,90

Gemischter Blattsalat mit Hahnchenbruststreifen, Gurken,
Tomaten, Paprika, Feta, Zwiebeln, Hausdressing oder
Essig-Ol-Dressing und Brotchen.

RAWE-Salatteller € 11,90
Gemischter Blattsalat mit Gurken, Paprika, Tomaten, Ei, Thunfisch,
Zwiebeln, Hausdressing oder Essig-Ol-Dressing und Brotchen.

Vegetarischer Salatteller € 11,90
Gemischter Blattsalat mit Gurken, Paprika, Tomaten, Ei, Zwiebeln,
Falafel, Feta, Hausdressing oder Essig-Ol-Dressing und Brotchen.

Auf Wunsch ist das Brotchen glutenfrei erhaltlich. Diese Gerichte
sind ab 12.00 Uhr erhaltlich.



Kuchen N

Stuck Kuchen € 3,00
Stuck Torte € 3,50
Muffin € 2,20

Donut € 2,20
Portion Sahne € 0,50

Waffeln RS

Waffel mit Puderzucker € 2,80

Waffel mit 1 Kugel Vanilleeis,
Sahne und heif3en Kirschen € 6,90




Eisbecher

Krokantbecher € 6,50 Eierlikorbecher € 6,50
3 Kugeln Eis mit Karamell- 3 Kugeln Eis mit Eierlikor
Sofde, Krokantstreusel und und Sahne.

Sahne.

Schokobecher € 6,50 Eisbecher fur Kinder € 3,40
3 Kugeln Eis mit Schoko-Sof3e 2 Kugeln Eis nach Wahl

und Sahne. mit Smarties.



Getranke mit Eis g

Eiskaffee € 5,20 Milchshake Erdbeer € 5,20

Milchshake Vanille € 5,20 Milchshake Schoko € 5,20



Bagel @

Sie konnen wahlen zwischen einem Laugen-Bagel und einem
Mehrkorn-Bagel.

Bagel mit Tomate Bagel mit
und Mozzarella @ Raucherlachs

€ 5,90 € 6,90

Bagel mit @ Bagel mit -
Frischkase Serrano-Schinken &

€ 5,90 € 6,90



=
Spezialitatenkaffees oD

Alle Spezialitatenkaffees servieren wir in der Press-Stempelkanne.
Die ideale Ziehzeit betragt ca. 5 Minuten.

Preis pro Kanne € 5,60

* Fazenda Rainha Yellow Bourbon ungewaschen (Brasilien)

Huehuetenango SHB (Guatemala)

Java Jampit Fair Kaffee (Indonesien)

Marcala Fair Kaffee (Honduras)

Ruanda Sake Fair Kaffee (Ruanda)
* SHG EP Muxbal Estate (Mexiko)

* Sidamo (Athiopien)

* Crema SAMOCCA (Hausmischung)

e Ricamo (Hausmischung)

Sie mochten mehr wissen lber unsere Spezialitatenkaffees?
Dann fragen Sie nach der Beschreibung unserer Kaffeesorten
oder folgen Sie dem Link (PDF-Dokument):

o D

https://qrco.de/beXzCr




Was ist eigentlich
Spezialitatenkaffee?

Spezialitatenkaffee ist ein besonderer Kaffee.
Der Kaffee wird in Handarbeit zubereitet.
Spezialitatenkaffee hat eine besonders gute Qualitat.

Die Bohnen fur den Kaffee kommen von einer bestimmten Sorte
und aus einem bestimmten Land.

Der Kaffee wird nach traditionellen Methoden gerostet, aufbewahrt
und zubereitet.

Deshalb schmeckt der Spezialitatenkaffee besonders gut.

Tipps fur KaffeegeniefRer -
So schmeckt der Spezialitatenkaffee am besten:

* Riechen Sie!
Das Aroma entfaltet sich am besten uber den Duft.

e Schlurfen Sie!
So schmecken Sie am besten den besonderen Geschmack.

* Driicken Sie den Kaffee mit der Zunge an den Gaumen!
Dort schmecken Sie den vollen Geschmack.




